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Budete potrebovat

hladka mouka

IZiCky krupicového cukru
IZzicky soli

maslo

vejce

dynové pyré
kondenzované miléko
tmavy titinovy cukr

Izice kukuriéného Skrobu

Dyfovy kolad

Recepty

160 g

V2
V2

115 g

420 g
340 g

165 g



Vanilkovy cukr 1

Izicka Pernikového kofeni 1
IZicka Mletého zazvoru V2
bilky 4
cukr krupice 200¢

Priprava receptu

Tésto: Suroviny propracujeme v pevné tésto, které rozvalime na tenky plat a
vyloZime jim kolacovou formu. PeCeme pfi 180 stupnich cca 10minut.
Na hotové tésto nalijeme napln pfipravenou z dyné:

Dyriova napln:VSechny suroviny smichame v hladkou smés, nalijeme na
upeceny korpus ve formé a pe€eme pfi 160 stupnich dalSich cca 45-50
minut.

Snéhova Cepice: Bilky a cukr Slehame ve vodni lazni v pevny snih, ktery
naneseme na kolac. Zprudka zapeceme pfi 200 stupnich cca 3-5 minut.
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Zazvor mlety Pernikove koreni Vanilkovy cukr



